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Von Pellegrino Artusi : Die klassische Kochkunst Italiens. before purchasing it in order to gage whether or not it
would be worth my time, and all praised Die klassische Kochkunst Italiens.:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen32 von 32 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Nicht
das Origina!Von M. B. KellerLeider wird nirgendwo erwhnt, da es sich hierbei NICHT um eine "Eins-zu-Eins"
bersetzung des italienischen Originals handelt.Vielmehr ist dies eine stark gekrzte und von "Fachleuten, die zu den
fhrenden Restaurantkchen Italiens zhlen" (und natrlich nirgendwo namentlich erwhnt werden) komplett bearbeitete
Ausgabe. Die Rezepte wurden "entsprechend den Erkenntnissen der modernen Ernhrungswissenschaft berarbeitet”, so
dasiefr mich leider nicht mehr zu gebrauchen sind. Wer - wieich - den "Escoffier Italiens', das Buch auf dem die
moderne italienische Kche aufbaut, im Original lesen will und des italienischen nicht mchtigist, mu leider zur
englischen bersetzung greifen.Bilder habe ich nicht erwartet und die "netten Cartoons" in dieser Ausgabe halteich fr
berflssig; aber ein Buch bel dem die eine Hlfte fehlt und die andere nicht mehr den Originaltext beinhaltet, hat mit


http://f3db.com/pub/links.php?id=3440105059

seinem ursprnglichen Autor einfach nicht mehr viel zu tun. Die Originalrezepte versehen jeweils mit Anmerkungen
zur bertragung in die heutige Zeit wre es gewesen. Schade drum...31 von 32 Kunden fanden die folgende Rezension
hilfreich. Artusi - das war einmalVon rzzzWas machen 5 Leute, die kochen knnen, aber international doch nicht
wirklich bekannt sind? Sie kapern einen berhmten Namen, als eine Art Leichenfledderel und schreiben ein neues
Buch - die Neuausgabe eines Klassikers - und tun so, als ob es das Orginal wre. Nichts gegen die Herren, die knnen
was, aber wenn ich ein Buch eines Autors kaufe, will ich das Buch des Autors - und nicht irgentetwas anderes - der
Hinweis "neubearbetete Ausgabe frei nach Artusi” wre doch aus Grnden der Seriositt angebracht gewesen. Weil wenn
ich Artusi kaufe, will ich ein Buch der Zeit Ende 19./Anfang 20. Jahrhundert und nicht ein wenn auch gutes Kochbuch
des 21. Jahrhunderts.0 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Spannend, amsant lehrreichVon
HenryEin sehr unterhaltsames und lehrreiches Kochbuch. Die Einfachheit der Rezepte besticht. Ein Muss fr Liebhaber
der italienischen Kche. Buon appetito!

KurzbeschreibungEin Muss fr jeden, der Italien und seine Kche liebt: Der "Groe Artusi”, die Bibel fr Feinschmecker,
gilt als berhmtestes Standardwerk der italienischen Kche. Mit ber 500 Originalrezepten aus allen Provinzen Italiens
Eine originelle Mischung aus Kochkunst, landestypischen Besonderheiten und Anekdoten Von italienischen
Spitzenkchen geprft und heutigen Ernhrungsgewohnheiten angepasst.



