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KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. 
heimatliebeVon KundeSuper schnes buch.sehr gut gemacht mit tollen Rezepten auch aus Omas Zeiten, sehr schne 
Bilder. Wenn man Heimat verbunden ist , dann ist dieses Buch ein muss

Produktbeschreibung[Varia/Modern ]
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KurzbeschreibungMehr als nur Ttensuppe ... 1870 erfand Rudolf Scheller in Hildburghausen die Ttensuppe. Der 
Landkreis hat kulinarisch jedoch eine Menge mehr zu bieten! Rund 120 Rezepte ergeben einen Querschnitt aus der 
thringisch-frnkischen Kche: von Suppen und Salaten ber Hauptgerichte sowie sem und herzhaftem Backwerk bis hin 
zu den schmackhaften Kartoffelgerichten und leckeren Klen, fr die die Region bekannt ist. Erzhlungen von frheren 
Zeiten, bemerkenswerte und amsante Geschichten bieten Lesestoff fr Zwischendurch. Und die vielen Fotos aus der 
Region sagen dazu mehr als tausend Worte.Der Landkreis Hildburghausen gehrt sowohl sprachlich als auch 
kulinarisch zu Franken. Die Kche ist deftig und kalorienreich. Die Menschen lieben ihre Bratwurst vom Grill und man 
feiert gern Schlacht- und Backhausfeste besonders im landwirtschaftlich geprgten Unterland. Im Oberen Waldgebiet 
dagegen lebte die Bevlkerung unter kargen Bedingungen. So wurde die Kartoffel Hauptnahrungsmittel und Thringer 
Kle sollten sogar schon Weltkulturerbe werden!Das Autorenteam hat bei vielen Begegnungen im Landkreis alte 
Familienrezepte erhalten. Doch es sind auch aktuelle Rezepte im Kochbuch, die Karl-Heinz Habelitz, ein waschechter 
Oberfranke aus Coburg, modernisiert oder ganz neu kreiert hat.Die Autoren durften in liebevoll eingerichteten 
Heimatstuben stbern und fotografieren. Handgeschriebene, historische Kochbcher wurden durchgeblttert und mndlich 
bertragene Rezepte gesammelt. Manchmal war es nicht ganz einfach, die genauen Mengenangaben fr ein Rezept 
herauszufinden, denn die frnkische Hausfrau kocht nach Gefhl ... 


