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Von Rudolf Obauer, Karl Obauer : Koche lieber leidenschaftlich!: Das K ochbuch fr L eute mit Geschmack
before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Koche lieber
leidenschaftlich!: Das Kochbuch fr Leute mit Geschmack:

KundenrezensionenHilfrei chste Kundenrezensionenl von 2 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Koche
lieber leidenschaftlichV on maria rudolfWir waren in Werfen im Urlaub und haben bei Obauers gegessen.Eswar ein
Erlebnis. Aus diesem Grund habe ich das K ochbuchgekauft. Esist sehr anspruchsvoll.
Produktbeschreibunggebunden - Paketversand

KurzbeschreibungMit mehr als 120 schmackhaften Rezepten und inspirierenden Texten verschaffen die beiden
Starkche aus sterreich ambitionierten Hobbykchinnen einen tieferen Einblick in das Geheimnis grandiosen Kochens.


http://f3db.com/pub/links.php?id=3426648245

Dieses liegt weniger in der strikten Einhaltung von Zubereitungsanleitungen als vielmehr im Wissen um reizvolle
Zutatenkombinationen und Gartechniken. Hierzu findet der Leser Infos und Warenkunde der Kche zu jedem Kapitel,
bevor er in die Rezepte eintauchen kann.ber den Autor und weitere MitwirkendeKarl und Rudi Obauer betreiben das
Restaurant Obauer in Werfen, im Herzen des sterreichischen Sal zburgerlands. Mit zahlreichen Auszeichnungen und
Hchstwertungen in nationalen und internationalen Gourmetfhrern zhlen sie zu den mageblichen Kchen unserer

Zeit. Auf dem Fundament der Tradition und Regionsverbundenheit ist es den Brdern Obauer gelungen, eine im besten
Sinne des Wortes weltoffene Kche zu entwickeln. Die Kochkultur des mediterranen Raums ist darin ebenso sprbar wie
die Erfahrungen, die Karl und Rudi Obauer auf zahlreichen Reisen in Lnder des Fernen Ostens erwerben konnten.



