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Von Margit Proebst : Kochen fr zwei - und nichtsbleibt brig (GU Themenkochbuch) before purchasing it in
order to gage whether or not it would be worth my time, and al praised Kochen fr zwei - und nichts bleibt brig (GU
Themenkochbuch):

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen3 von 3 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kchen fr
zweiVon Sobiergjski Karl-HeinzEine wunderbare Sammlung von Rezepten, die schnell und unkompliziert nach zu
kochen sind. Dabei entstehen Gerichte die sehr schmackhaft und bekmmlich sind. Eine wahre Fundgrube fr ale die
sich gerne mit dem Kochen befassen.1 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Bin Begeistert !!'!!'VVon
IneswWirklich ein tolles Buch von diesem Verlag. Beeinhaltet praktische Tipps und Tricks fr den tglichen Gebrauch.
Bin mit meinem Kauf mehr als zufrieden. Kann ich wirklich weiterempfehlen.0 von 0 Kunden fanden die folgende
Rezension hilfreich. schn al's GeschenkVon Jutta P.dies Buch habe ich zusammen mit Topflappen und Schrze
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verschenkt, kam gut an! Rezepte sind alle stimmig und gut nachzukochen.

KurzbeschreibungK ochen fr zwei - hier gibt's Genuss im Doppelpack: mit ber 110 modernen Rezepten von
blitzschnell und einfach bis hin zu V erwhngerichten frs Wochenende. Dazu endlich auch viele beliebte Klassiker wie
Schweinebraten mit Kndeln als Zwei-Personen-Variante! Das clevere Extra: Bel jedem Rezept finden sich Verweise
auf weitere Rezepte im Buch, in denen briges und Angebrochenes aufgebraucht werden. Das macht Zwei-Portionen-
Kche wirklich restlos glcklich! Und dank der vielen Rezept-Varianten und Zutatentausch-Tipps auch ganz schn
flexibel! Kochen fr zwei - ab sofort am liebsten jeden Tag!ber den Autor und weitere MitwirkendeMargit Proebst
studierte Kunstgeschichte und Philosophie in Mnchen. Daneben baute sie einen kleinen Partyservice auf und arbeitete
auch als Foodstylistin. Ihre Liebe zur Kunst und zu gutem Essen fhrt sie regelmig auf ausgedehnte Reisen, bevorzugt
durch Italien, Spanien und Frankreich, wodurch ihre Sammlung an Rezepten und Kochbchern kontinuierlich wchst.



