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Von Luise Haarer : Kochen und Backen nach Grundrezepten. Schulausgabe  before purchasing it in order to gage 
whether or not it would be worth my time, and all praised Kochen und Backen nach Grundrezepten. Schulausgabe: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen13 von 13 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. 
Endlich ein Kochbuch fr den Alltagsgebrauch!Von miriam-hDieses Kochbuch hilft einem zwar nicht bei 
ausgefallenen Rezepten, doch bei den Rezepten, die man tglich braucht ist es ideal und unverzichtbar! Ich habe unter 
anderem mit diesem Buch kochen gelernt und benutze es schon seit meiner Kindheit! Heute schaue ich immer noch 
darin nach bei bestimmten Rezepten, die ich nicht auswendig kann! Ich kann nur sagen ein besseres Kochbuch fr den 
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alltglichen Gebrauch gibt es nicht!!13 von 13 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Erstklassiges 
Kochbuch fr KchenneulingeVon Ein KundeOhne Bilder und Drumherum. mit allen Gerichten, die jeder schon 
gegessen hat, aber in keinem Kochbuch zu finden sind. Grundrezepte fr Kaffee, Griesbrei und andere Dinge, die jeder 
kennt. Kein Spezialitten-Kochbuch, sondern ein Gebrauchsbuch fr jeden Tag. Sollte jeder - egal ob Mann oder Frau - 
zum ersten eigenen Herd bekommen.0 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kochen und 
BackenVon WolfgangSind gute Grundrezepte enthaltenkann man nur Empfehlensuper erklrt wie man vorgehen 
musshabe das Kochbuch als Geschenk verwendet

Pressestimmen"Luise Haarer erinnert die Leser und Leserinnen an Zeiten, da in den westlichen Industrienationen nicht 
fast alle Nahrungsmittel zu jeder Zeit verfgbar sind, an den verlorenen Rhythmus der Jahreszeiten, der einstens in der 
Abfolge saisonaler Erzeugnisse in Bratpfanne und Dessertschssel geniebar wurde. Ein jedes hat bei ihr seine Zeit. Hier 
waltet die Natur im Kchenkosmos, nicht zeitgeistlerischer Geschmack, nicht effekthungriger Stil." (Sddeutsche 
Heimat) " Dass Luise Haarer noch immer zu den heimlichen Bestsellern zhlt, mag in ihrer Zauberformeln wurzeln. 
Statt umstndlichem Kchenlatein predigte sie das knappe Grundrezept als Schlssel zur Kochkunst, auf dem dann 
Kreativitt und Einfallsreichtum der Hausfrauen und Hausmnner aufbauen konnten. Dieses Prinzip der Grundrezepte ist 
eines, das nicht nach jedem modischen Kochkniff schielt, welcher morgen schon vergessen ist." (Esslinger Zeitung) 
"Das Buch, das sich sehr gut auch zum Nachschlagen eignet, erfreut sich seit 1932 ungebrochener Beliebtheit." 
(Schwbischer Bauer)KurzbeschreibungAus dem Vorwort: Das vorliegende Buch ist aus jahrelanger praktischer 
Schularbeit erwachsen und soll jungen Mdchen und Frauen - (inzwischen auch Mnnern), die sich in dieses Gebiet 
einarbeiten wollen, ein Ratgeber sein. Es ist vor allem die einfache brgerliche Kche auf neuzeitlicher Grundlage 
bercksichtigt. Es hat sich gezeigt, dass man zu einer Fertigkeit im Kochen, Backen und Einmachen nur kommen kann, 
wenn man als Grundlage die Gesetzmigkeiten, die bei der Zusammenstellung der Zutaten und bei der Zubereitung der 
Speisen wirksam sind, erkennt und die sich daraus ergebenden Regeln einhlt. Die meisten Koch- und Backrezepte 
lassen sich in irgendeine zugehrige Gruppe eingliedern. Daraus ergeben sich Grundmengen und Grundrezepte. Diese 
knnen durch verschiedenartiges Wrzen, Fllen oder Formen, ferner durch sinngem verwendete Austauschstoffe 
verndert werden. Dieses selbststndige Ausschmcken, ndern oder Ableiten weckt Freude am Kochen und Backen und 
lsst auch Phantasie und Gemt zu ihrem Recht kommen. Das Arbeiten nach Grundrezepten scheint zu einer gewissen 
Einfrmigkeit hinzufhren. In Wirklichkeit aber werden jedem, durch die sichere Unterlage der Grundrezepte, die Mittel 
zur selbststndigen Ab- und Umwandlung der Gerichte in die Hand gegeben. Aus eingegangenen Besprechungen: 
Luise Haarer erinnert die Leser und Leserinnen an Zeiten, da in den westlichen Industrienationen nicht fast alle 
Nahrungsmittel zu jeder Zeit verfgbar sind, an den verlorenen Rhythmus der Jahreszeiten, der einstens in der Abfolge 
saisonaler Erzeugnisse in Bratpfanne und Dessertschssel geniebar wurde. Ein jedes hat bei ihr seine Zeit. ... Hier 
waltet die Natur im Kchenkosmos, nicht zeitgeistlerischer Geschmack, nicht effekthungriger Stil. (Sddeutsche Heimat) 
... Dass Luise Haarer noch immer zu den heimlichen Bestsellern zhlt, mag in ihrer Zauberformeln wurzeln. Statt 
umstndlichem Kchenlatein predigte sie das knappe Grundrezept als Schlssel zur Kochkunst, auf dem dann Kreativitt 
und Einfallsreichtum der Hausfrauen und Hausmnner aufbauen konnten. Dieses Prinzip der Grundrezepte ist eines, das 
nicht nach jedem modischen Kochkniff schielt, welcher morgen schon vergessen ist. (Esslinger Zeitung) Das Buch, 
das sich sehr gut auch zum Nachschlagen eignet, erfreut sich seit 1932 ungebrochener Beliebtheit. (Schwbischer 
Bauer)ber den AutorLuise Haarer zhlt noch immer zu den heimlichen Bestsellern. Statt umstndlichem Kchenlatein 
predigte sie das knappe Grundrezept als Schlssel zur Kochkunst, auf dem dann Kreativitt und Einfallsreichtum der 
Hausfrauen und Hausmnner aufbauen konnten. Dieses Prinzip der Grundrezepte ist eines, das nicht nach jedem 
modischen Kochkniff schielt, welcher morgen schon vergessen ist. 


