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Von Christine Dattner : Tee before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time, and all
praised Tee:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionend von 5 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. sehr
schne BilderVVon MirageDieses Buch ist meiner Meinung nach eher ein sehr schner Bildband. Zumeist sind es
Makroaufnahmen von Teeutensilien und Tee selbst. Dabel ist die Qualitt der Aufnahmen beeindruckend. Der Text
selbst ist nett geschrieben, enthlt viele Informationen zum Thema Tee und ist in keinster weise langatmig oder
langweilig.Es werden viele verschiedene Teesorten vorgestellt, in einer durchdachten Gliederung und mit
aussagekrftigen Fotos des losen Tees. Allerdings sind es weniger Tees alsich erwartet hatte. Es gibt einen guten,
groben berblick, aber ist definitiv kein Lexikon. Mit dieser Erwartung sollte man das Buch also nicht kaufen.Allesin
Allem macht es spain dem Buch zu Blttern, sich den ein oder anderen Text durchzulesen und sich vielleicht fr den
nchsten Teekauf von dem Buch inspirieren zu lassen.Das Buch ist auf jeden Fall sein Geld wert.51 von 55 Kunden
fanden die folgende Rezension hilfreich. Franzosen trinken nicht nur MilchkaffeeV on TeeistDa sage noch mal einer,
die Franzosen verstnden kulinarisch nur etwas vom dunklen Filterkaffee-Milch-Zucker-Gemisch. Dasist nur die halbe
Wahrheit. Denn die Autorin Christine Dattner ist selbst Teehndlerin im berhmten Pariser Teegeschft Les Contesde Th
und verrt deswegen gerne einige Geheimnisse Ihres Teewissens an die Leser.Das Buch ist ein aufwendig gestalteter
Bildband mit grandios schnen Bildern, ein informatives Nachschlagewerk und ein kleines Tee-Lexikon in einem. Vom
Umschlagpapier bis zum Layout der einzelnen Seiten haben die Buchmacher hier wirklich alles richtig gemacht.Hier


http://f3db.com/pub/links.php?id=2080200615

finden Sie viele Informationen und es macht dennoch Spa, sich durch die knapp 200 Seiten zu whien. Im letzten
Kapitel des Buches beschreibt die Autorin einzelne, ausgesuchte Tees (natrlich digjenigen, die sie verkauft) mit
Geschmack, Herkunft und Zubereitungsempfehlung. Und hier liegt auch mein einziger Kritikpunkt. Einen Matcha bei
80 C zuzubereiten, empfindet mein Grntee-Liebhaber-Herz schon al's halbe Respektlosigkeit gegen diesen feinen Tee.
Also bitte glauben Sie nicht jeder Ziehtemparatur oder Ziehzeit blind, sondern fragen Sie einen Teehndler Ihres
Vertrauens oder besser noch: Probieren Sie einfach aus, wie lhr Lieblingstee Ihnen am Besten schmeckt.Mein Fazit:
Ein tolles Buch ber Tee, das ein extra Lob an die Fotografin Sophie Boussahba verdient. Perfekte Optik, gut zum
Nachschlagen, macht Lust auf Tee.

KurzbeschreibungOb schwarz oder grn, ob in einer Teekanne oder im Samowar aufgegossen, in altem englischen
Porzellan oder einer indischen Keramikschal e serviert, Tee belebt den Krper, erfrischt die Sinne - und er beruhigt
zugleich. Fr den immer grer werdenden Kreis von Teeliebhabern enthllt dieses Buch die Rtsel und Geheimnisse der
"Cameliasinensis’, erkundet ihre fernstlichen Wurzeln, ihre faszinierende Geschichte und ihre Rolle in den Kulturen
der Welt. Im zweiten Teil werden 50 Teesorten aus den wichtigsten Anbaugebieten beschrieben und in brillanten
Farbfotos vorgestellt. Auch die praktischen Hinweise kommen nicht zu kurz.



